Les Indispensables

Rezepte mit GELCREM HEISS

Ein Original-Rezept der Ecole Valrhona

Konditorcreme OPALYS

800g Ulirahocherhitzte Vollmilch Die.Sohne mit der.geschqb’ren Vanilleschote
) erhitzen und 20 Minuten ziehen lassen.
200g Ultrahocherhitzte Sahne 35% | Aie zutaten vermischen und aufkochen.
j - 180g Eigelb Die weiBe Schokolade hinzufiUgen und die
5 :“ & 100g streuzucker Textur mit einem Mixer verfeinern.
s0g SOSA Gelcrem helB Tipp: Diese Konditorcreme |asst sich gut
1 Vanilleschote einfrieren.

1009 SCHOKOLADE OPALYS 33 %

Verschiedene Welten




