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Les Indispensables

Recetas PROCREMA 100 FRIO

Helado de ILLANKA 63 %

1000 g Leche entera UHT Calentarla Iec;he
Verter progresivamente la leche sobre el
140 g Azlcar chocolate sin parar de remover.
30 g Dextrosa SOSA Mezclar el azucar, 'Io dextrosa y el Procrema
100 despuées anadirlo a la mezcla leche-
30g Glicerina SOSA chocolate.
100 g Procrema 100 fria SOSA Zﬁl‘;ﬁsg una batidora de brazo y anadir la
200 g COBERTURA ILLANKA 63 % | Mezclar de nuevo para perfeccionar la
emulsion.
Dejar reposar 3 horas en la nevera
Mantecar.
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